Wie kommen Insekten in Verpackungen?

Meist nutzen vorratsschidliche Insekten vorhandene Offnungen
in der Verkaufsverpackung. Sie finden ihren Weg unter anderem
durch Duftstoffe selbst in versteckt oder verpackt gelagerte Vorra-
te hinein. Dabei legen Motten und Kéfer ihre Eier in die Ndhe von
Ritzen und Fugen, aus denen der Duft von z. B. Getreideproduk-
ten, Nissen oder Trockenobst entstromt. Die gerade geschliipf-
ten, noch winzigen Larven kdnnen dann durch unvollsténdig ver-
schweiBte Siegelndhte in einen Schlauchbeutel oder durch die
Locher einer Perforationslinie in eine Faltschachtel einwandern.

Welche Verpackungen sind insektendicht?

Insektendichte Verkaufsverpackungen sind u. a. Konservendo-
sen, Beutel aus Aluminiumverbundfolie oder dauerelastischen
Kunststoffen. Vorausetzung ist, dass diese ausreichend dicht
verschweilt sind. Insektendichte Verpackungen haben entweder
Poren kleiner 0,15mm oder sind gasdicht versiegelt (z.B. Verpa-
ckungen fir Kaffee, Babynahrung und Gewirze).

Wie lagert man richtig?

Lagern Sie Vorrate kurz, kiihl, trocken und insektendicht. Meis-
tens fehlen in den heutigen Wohnungen kiihle Vorratsraume.
Wird in der Kiche gelagert, in der gekocht wird, erhéhen sich
regelmafig Temperatur und Luftfeuchte. Dadurch steigt auch die
Feuchtigkeit in den gelagerten Lebensmitteln. Dies macht sie bei
langerer Lagerung anfalliger fiir Vorratsschadlinge.

Wenn befallsgefahrdete Vorréte fir langere Zeit Gber 15 °C auf-
bewahrt werden, sind folgende vorbeugende MaRnahmen hilf-
reich:

e Benutzen Sie anstelle der verkaufsiiblichen Verpackungen
insektendicht schliefRende Behaltnisse mit Schraubgewinde
oder speziellen Dichtungen.

e Achten Sie auf fest schlieBende Deckel. Reguldre Blechdosen
sind meist nicht insektendicht.

e Verbrauchen Sie zuerst eingelagerte Vorrate vor spater einge-
lagerten.

e Achten Sie beim Einkauf auf unversehrte Verpackungen.

e Sdubern Sie den Vorratsschrank und das Gewiirzregal
regelmaRig.

e Kontrollieren Sie die Vorrate auf FraBmehl, Bohrlocher, Ge-
spinste und lebende Insekten.

e Vorbeugend kdnnen Waren mit geringem Wassergehalt fir
einen oder zwei Tage eingefroren werden, um auf der Verpa-
ckung abgelegte Eier abzutdten.

e Ndisse sollten grundsatzlich im Kihlschrank aufbewahrt wer-
den. Frisch geerntete Nisse und andere feuchte Produkte
kann man auch in einem Glas aufbewahren, das mit einem
Baumwolltuch und zwei Gummiibéndern verschlossen ist.

Was tun bei Befall?

Locher in Lebensmittelverpackungen deuten meist auf Ausbohrlo-
cher von Kafern oder verpuppungsbereiten Wanderlarven der Mot-
ten hin:

e Sind Vorrate von Kafern befallen, ist es meist ausreichend, alles
in dicht schliefende Beutel zu verpacken, Giber Nacht einzufrie-
ren und dann zu entsorgen.

e Bei Mottenbefall missen die meist weilllichen und wurmar-
tigen Wanderlarven gefunden werden. Diese wandern oft aus
den Vorraten aus und verpuppen sich in Ritzen und Fugen der
Verpackungen, des Vorratsschrankes oder oben in der Ecke zwi-
schen Zimmerwand und Decke in einem Gespinst. Werden sie
nicht restlos entfernt, paaren sich die daraus schlipfenden Fal-
ter und legen erneut 300-500 Eier ab. Die im Handel angebote-
nen Mottenfallen fangen mit Sexuallockstoffen nur einen Teil der
Mannchen und lassen so einen Befall friihzeitig erkennen. Zur
Bekampfung sind sie jedoch nicht geeignet.

Verschimmelte oder stark befallene Lebens- oder Futtermittel soll-
ten immer entsorgt werden. Wenden Sie sich bei anhalten-dem und
massenhaftem Befall an einen Schadlingsbekampfer, der Sie berat
und ggf. eine professionelle Bekdampfung vornehmen kann.

Weitere Hinweise und Literatur zum Thema Vorratsschutz unter:

o https://wissen.julius-kuehn.de/vorratsschutz/dd/service/aktu-
elles/publikationen
o https://www.julius-kuehn.de/oepv/vorratsschutz
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Trockene pflanzliche Vorrate, wie Getreide und Nusse, Hilsen-
friichte, Trockenobst und Gewdirze, sind nach der Ernte bis zur Ver-
arbeitung und/oder dem Verbrauch grundsétzlich durch folgende
Schéadlinge gefahrdet:

e Vorratsschadliche Insekten

e Milben

e Pilze und andere Mikroorganismen

e Nager

e Vogel

Im Rahmen dieses Faltblattes werden die besonders haufig vor-
kommenden vorratsschadlichen Insekten betrachtet, die weltweit
fir etwa 80 % der Schaden verantwortlich sind.

Was sind vorratsschadliche Insekten?

Zu den vorratsschadlichen Insekten gehoren vor allem Kafer,
Motten und Staubladuse. Sie sind auf trockene pflanzliche Vorrate
spezialisiert. Sie bedrohen diese durch FraBschaden und Massen-
vermehrung, sofern die Vorratsgiiter eine fir die Schaderreger
lebensnotwendige Restfeuchtigkeit besitzen. Sind Vorrate befallen,
leidet ihre Qualitat. Feuchtigkeit und Temperatur in den Waren
steigen an, so dass der Befall mit Milben beglinstigt wird und sich
Schimmel bilden kann. So kénnen auch gesundheitlich bedenkliche
Pilzgifte, sogenannte Mykotoxine, entstehen. Daher sollten befalle-
ne und verdorbene Erzeugnisse nicht verzehrt oder verfiittert wer-
den.

Woher kommen vorratsschadliche Insekten?

e Einschleppung mit befallenen Lebens- und Futtermitteln
e Zuflug bei warmer Witterung von auBen

Was wird befallen?

e Getreide und Getreideerzeugnisse (Mehle, Griel3)

e Getreideverarbeitungsprodukte (Backwaren, Musli, Tierfutter)
o fetthaltige Samen, Niisse, Nusswaren (z. B. Nussschokolade)

e Friichte-/Krautertees, Arzneipflanzen und Gewlirze

e Trockenobst und Trockengemiise

e Hulsenfrichte

Was wird in der Regel nicht befallen?

e Ole und Fette

e Zucker und stark zuckerhaltige Produkte
e Salz und stark salzhaltige Vorrate

e stark gerducherte Waren

e schwarzer Tee

e gerOsteter Kaffee

bis 13 mm lang 2 ‘ 10 mm lang
Dorrobstmotte (Plodia interpunctella)
Haufig in gelagertem Getreide, Getreideprodukten, Nlssen, Tro-
ckenobst und Frichtetees, Samereien, Tierfutter

bis 5 mm lang 3 mm lang

Brotkafer (Stegobium paniceum)

Haufig an Getreideprodukten (Knackebrot, Nudeln), Gewlirzen,
Arzneipflanzen

“bis 8 mm lang 4 mm lang

Reismehlkafer (Tribolium spp.)
Haufig in Mehl und Grie

-tk

bis 20 mm lang g

Mehlmotte (Ephestia kuehniella* - *Ehrung fir Julius Kiihn)
Haufig in Mehl, Griel oder ganzen Getreidekdrnern

14 mm lang

is 5 1 HE ; bis 4 mm
Getreidekapuziner (Rhizopertha dominica)
Haufig an/in Getreide und Samen, im Freiland auch in Eicheln
und Holz. Larvenentwicklung verborgen im Korn, inzwischen
haufig in Mitteleuropa.

bis 6 mm lang 3,5mmlang %

Kornkafer (Sitophilus granarius)

Haufig in ganzen Getreidekornern und Nudeln. Die Larven des
Kornkafers entwickeln sich verborgen im Getreide und werden
nur durch das Aufschneiden des Korns sichtbar.




